
活動報告① 山本理事長（畿央大学教授）

うま味調味料は
「物足りない味わいをおいしく」
「素材の味わいを引き立てる」
「料理のコクを増す」
「減塩効果がある」・・など
多くの人が実感しながらも
まだ解明されていない
そのメカニズムについて、
研究知見を振り返ると共に
新たな科学的仮説を
動画で提供しています。

活動報告② 西村副理事長（女子栄養大学教授）
日本調理科学会 2022年度大会 協賛ランチタイムセミナー
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